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AMPLITAN TIRAGE

KOMBINATION VON TANNINEN, INAKTIVIERTEN HEFEN UND V ON
HEFEZELLWANDEN

AKTIVER BEITRAG ZUR SCHOUNG IN DER FLASCHE
VERLEIHT DEM WEIN STRUKTUR UND EINEN RUNDEN CHARAKT ER
VERBESSERT BEIM WEIN DIE FAHIGKEIT ZUM MOUSSIEREN

EIGENSCHAFTEN |

AMPLITAN TIRAGE ist das Ergebnis der wissenschaftlichen und technischen

Zusammenarbeit mit der Fakultat fir Onologie von Tarragona (Katalonien) unter

Leitung von Professor Zamora.

Die gewonnenen Erkenntnisse stammen aus einer Doktorarbeit. Es wurde hierin

bewiesen, dass das Zusammenspiel von Hefenrinden, inaktivierten Hefen und

Tanninen fur die Stabilitat des Schaums entscheidend ist.

AMPLITAN TIRAGE sorgt bei jungen Schaumweinen fiir Volumen und Fille.

Die Hydrolyse der Hefen spielt eine bedeutende Rolle fir die organoleptische Qualitét

des Weines.

¢ AMPLITAN TIRAGE sorgt dank der dem Produkt zugesetzten Polysaccharide dafir,
dass der Schaum langer halt, und verstarkt die Stabilitat der Weine.

¢ Das bei der Abfillung traditionell zugesetzte Tannin wirkt bei der Schénung in der

Flasche unterstitzend mit. Zugleich hat es eine positive Wirkung auf den Glanz des

Weines.
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DOSIERUNG

¢ Fur den Gebrauch in Kellerwirtschaft, Landwirtschaft und Lebensmittelindustrie.
Entspricht den geltenden Vorschriften.
¢ Einzusetzende Dosis : 6 g/hL bei der Abfullung
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GESETZGEBUNG

¢ Gesetzlich zuléssige Hochstdosierung : 66 g/hL

LAGERUNG

¢+ Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschitzten,
geruchsfreien Ort und vor Frost geschutzt aufbewahren.

+ Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen

¢ Mindestens haltbar bis zu dem auf der Verpackung angegebenen MHD.

Die oben angegebenen Informationen entsprechenenmsdtuellen Kenntnisstand.

Sie werden unverbindlich zur Verfigung gestellt ohde Garantie gegeben, sofem die Verwendungsiecien auRerhalb unserer
Kontrolle liegen.

Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtien@esetze und der bestehenden Sicherheitshestigen.

Diese Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB undatiibhne seine Zustimmung nicht gedndert werden.
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