9.500 D

CLAR T TIRAGE

MITWIRKUNG BEI DER SCHONUNG IN DER FLASCHE WAHREND DER
KOHLENSAUREBILDUNG
VERSTARKUNG DER STRUKTUR DER WEINE

| EIGENSCHAFTEN |

¢ Kombination von Gallapfeltannin und Tannin aus dem Kastanienholz.

+ Die Tannine im Wein haben die folgenden Haupteigenschaften:
- sie ermdglichen die Schénung von WeilRweinen und bestimmten Rotweinen,
- sie machen den Wein ausgewogener und lben eine positive Wirkung auf
seinen Alterungsprozess aus,
- sie schitzen die Farbstoffe bei der Rotweinbereitung,

¢ Das TANNIN ist ein Element, das fir den Geschmack des Weins von grol3er
Bedeutung ist.

¢ CLAR T TIRAGE ist eine Losung, die zu 95% reines GALLAPFELTANNIN, das mit
Alkohol extrahiert wurde, in einem Verhaltnis von 80 % und TANNIN AUS DEM
KASTANIENHOLZ in einem Verhaltnis von 20 % enthalt.

¢ CLAR T TIRAGE sorgt fur eine leichte Schénung in der Flasche zu Beginn der
Kohlenséaurebildung, nimmt aber nicht wirklich Einfluss auf die Textur des Depots.

¢ Durch den Zusatz von CLAR T TIRAGE bei der Abfillung in die Flasche wird die
Struktur und das Gleichgewicht der Weine und somit ein guter Alterungsprozesses
dieser Weine gewahrleistet.

¢ Das TANNIN AUS DEM KASTANIENHOLZ als reine Lésung verleiht den Weinen
einen weil3en, feinen und sich extrem lang haltenden Schaum.

| EINZUSETZENDE DOSIS

¢ 6 cl/hl abzuflllenden Weins.
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9.500 D

| GEBRAUCHSANWEISUNG |

¢ Fir die Abflllung in die Flasche: unsere Empfehlungen fur trockenen Wein gelten fir
die Mehrzahl der Falle und lassen sich folgendermalRen zusammenfassen:

+ Pro Hektoliter abzufiillenden Weins zusetzen:
- 2,2 kg Zucker, um schlie3lich einen Druck von 5,5 bar zu erreichen.
- 31 Ferment (40 bis 50 Millionen Zellen/ml max.)
- 6 cl ADJUVANT
-6 ¢l CLAR T TIRAGE
-5 g PHOSPHATES COMPOSES

¢ Sehr gut beltften. Beim Abflllen den Wein standig umrihren.

¢ Lassen Sie die Kohlensaurebildung bitte regelmafiig von unserem Labor kontrollieren.

| VERPACKUNG

¢ Kanister11,51,101.

| LABERUNG |

¢ Ganze Verpackung, originalverschweil3t, lichtgeschitzt an einem trockenen und
geruchsfreien Ort lagern. Frost vermeiden!

¢ Nach Offnung der Verpackung schnell auforauchen!

Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand.

Sie werden unverbindlich zur Verfugung gestellt und ohne Garantie gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen auRRerhalb
unserer Kontrolle liegen.

Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der Gesetze und der bestehenden Sicherheitsbestimmungen.

Die Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB und durfen ohne seine Zustimmung nicht geandert werden.
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