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FINE PERLE

Kombination von Hefe- und Tanninprodukten
ZUR VERBESSERUNG DER SCHAUMFESTIGKEIT UND DER
AUSGEWOGENHEIT IM MUND
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EIGENSCHAFTEN

FINE PERLE ist eine spezielle Kombination von Hefe- und Tanninprodukten zur
organoleptischen Verbesserung von Sekten, die im Drucktank bzw. nach dem
Charmat-Verfahren ausgebaut werden.

FINE PERLE ist das Ergebnis von eingehenden Forschungsarbeiten tber das
Moussiervermdgen, die in Zusammenarbeit mit der Facultad de Enologia de
Tarragona in Katalonien durchgefuihrt wurden.

FINE PERLE tragt bei den Sekten, die im Drucktank ausgebaut werden, zur
Frische und zur Ausgewogenheit des Weines im Mund bei:

- der Anteil an Hefeprodukten (spezielle inaktivierte Hefen, Heferinden) setzt
Bestandteile frei (parietale Polysaccharide, Aminosauren), die den Eindruck der
Rundheit unterstreichen und die Frische des Aromas bewahren.

- der Anteil an Tanninen (Gallotannine und Proanthocyanide enthaltende Tannine)
erhoht die Schonungswirkung, tragt zur Brillanz des Weines bei, schitzt vor
Oxidation und hat dabei eine positive Wirkung auf die Ausgewogenheit des
Weines im Mund.

FINE PERLE ist durch seine rasche Wirksamkeit besonders an Sekt angepasst,
der im Drucktank ausgebaut wird, als Alternative zu einem langen Ausbau. Eine
bemerkenswerte Wirkung ist erkennbar in Hinblick auf die Schaumfestigkeit und
der Ausgewogenheit des Weines im Mund.

DOSIERUNG

Sektherstellung : 6g/hL - 15g/hL

GEBRAUCHSANWEISUNG

FINE PERLE im Verhéltnis 1:10 L in Wasser einrihren

Das Produkt verteilt sich sofort; es lost sich allerdings nur zum Teil auf.

Dem Grundwein beim Zusetzen des Garansatzes zugeben. Zur Homogenisierung
umpumpen.

STATION
C(ENOTECHNIQUE
149/09 de CHAMPAGNE 1/2
79, av. AA. Thévenet - B.P. 1031 - Magenta - 51319 Epernay cedex
Tél. : 00 33 (0)3 26 51 56 45 - Fax : 00 33 (0)3 26 51 87 60
www.oenotechnic.com



<

19.200D

GESETZGEBUNG

FINE PERLE besteht aus inaktivierten Hefen und Heferinden.
Verwendung gemal den geltenden gesetzlichen Bestimmungen.
Gesetzlich zulassige Hochstdosierung von FINE PERLE : 66g/hL.

VERPACKUNG
1 kg-Beutel
| QUALITAT — SICHERHEIT- UMWELT |
Ruckverfolgbarkeit: durch die Chargennummer, die auf allen Verpackungen von

FINE PERLE steht, wird die Ruckverfolgbarkeit des Produkts, von der Herkunft bis
zum Benutzer, gewébhrleistet.

Sicherheit - Umwelt: der Umgang mit FINE PERLE ist fur den Benutzer vollig
gefahrlos.

LAGERUNG

Ungeoffnete Verpackung, originalverschweif3t, lichtgeschutzt an einem trockenen
und geruchsfreien Ort lagern.
Nach dem Offnen schnell auforauchen!
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Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand.

Sie werden unverbindlich zur Verfiigung gestellt und ohne Garantie gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen auf3erhalb
unserer Kontrolle liegen.

Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der Gesetze und der geltenden Sicherheitsbestimmungen.

Die Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB und dirfen ohne seine Zustimmung nicht geéndert werden.



