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CHARM® AGE

Komplex aus Hefeprodukten mit einem hohen Gehalt an Polysacchariden und
oxidationshemmenden
Stoffen fir eine optimale Vinifikation mit der Charmat-Methode (Cuve-Close)

MERKMALE

CHARM® AGE ist ein Komplex aus Hefeprodukten, der reich an oxidationshemmenden

Stoffen ist und speziell fUr Schaumweine entwickelt wurde, insbesondere fur Schaumweine, die

nach der

Charmat-Methode (Cuve-Close) erzeugt werden.

Die Wahl der Hefederivate fur CHARM® AGE wurde hinsichtlich folgender Zielsetzungen getroffen:
e den Garverlauf zu férdern

das antioxidative Potenzial der Weine zu verstdrken

oxidationsempfindliche Aromastoffe (Thiole, Terpene) zu schitzen

eine vorzeitige Alterung der Weine hinauszuzdégern

for mehr Volumen am Gaumen zu sorgen

OENOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

FOhrt N&hrstoffe zu

Fangt die Chinone ab, welche fUr die Oxidation und die oxidative Entwicklung der Farbe
verantwortlich sind.

Fangt die freien Radikale ab, welche die Oxidation auslésen.

Setzt Polysacchariden frei, welche dem Wein Volumen geben.

ANWENDUNGSBEREICHE

CHARM® AGE ist ein Weinbereitungsmittel, das Grundweinen wdhrend der Zugabe der
FUlldosage oder bei der Abfullung in den Drucktank fUr die zweite Garung beigegeben wird.

DOSAGE

Empfohlene Dosage: 10 bis 20 g/hL in den Grundwein.

ANWENDUNG

CHARM® AGE in die (maximal) 10-fache Menge seines eigenen Gewichts an Wein einstreuen.
Der zu behandelnden Gesamtmenge Wein beimengen. Gut homogenisieren.
Sicherheitsvorkehrungen:

FUr den 6nologischen und ausschlieBlich professionellen Gebrauch.

Geltende Vorschriften bei Gebrauch beachten.
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VERPACKUNG

1-kg-Sack.

LAGERUNG

Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschutzten und geruchsfreien
Ort lagern. Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen.

Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich zur Verfiigung gestellt und ohne Garantie
gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen aufierhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der Gesetze und der
bestehenden Sicherheitsbestimmungen. Diese Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB und diirfen ohne seine Zustimmung nicht gedndert werden.
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