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CHARM® ELEVAGE

Komplex aus Hefeprodukten mit einem hohen Gehalt an Zellwandpolysacchariden
zur Erzeugung von Schaumweinen mit der Charmat-Methode (Cuve-Close)

MERKMALE

CHARM® ELEVAGE ist ein Komplex aus Hefeprodukten, der reich an Zellwandpolysacchariden ist
und speziell fOr Schaumweine entwickelt wurde, insbesondere fir Schaumweine, die nach der
Charmat-Methode (Cuve-Close) erzeugt werden.

Die speziellen Hefeprodukte von CHARM® ELEVAGE sefzen wdhrend ihres Abbaus Aminosduren
und Vitamine frei, welche fur einen guten Verlauf der Garung férderlich sind.

Andere von CHARM® ELEVAGE freigesetzte Stoffe wirken sich wiederum auf die Empfindung von
Volumen und Fett am Gaumen aus.

Die Zellwandpolysaccharide interagieren und umhUllen bestimmte Polyphenole, was bei
gewissen Grundweinen eine verminderte Empfindung von Herbheit und Harte nach sich zieht.
Die freigesetzten Mannoproteine haben eine aromaunterstUtzende Wirkung, welche sich am
Ende einer Vinifikation mit der Charmat-Methode in einer verbesserten Aromatik des Weins
manifestiert.

OENOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Die Wahl der Hefederivate fur CHARM® ELEVAGE wurde hinsichtlich folgender Zielsetzungen
getroffen:
e den Garverlauf zu fordern
for mehr Volumen am Gaumen und ein fettes Mundgefihl zu sorgen
zu harte und zu trockene Grundweine zu korrigieren
das Aromenprofil der Weine zu unterstreichen
dasselbe Ergebnis wie bei einer langen Hefesatzlagerung zu erreichen

ANWENDUNGSBEREICHE

CHARM® ELEVAGE wird fUr Schaumweine empfohlen, die nach der Charmat-Methode erzeugt
werden.

DOSAGE

Empfohlene Dosage: 15 bis 30 g/hL in Wein.
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ANWENDUNG

CHARM® ELEVAGE in die (maximal) 10-fache Menge seines eigenen Gewichts an Wein
einstreuen.

Der zu behandelnden Gesamtmenge beimengen. Gut homogenisieren.
Sicherheitsvorkehrungen:

FOr den dnologischen und ausschlieBlich professionellen Gebrauch.

Geltende Vorschriften bei Gebrauch beachten.

VERPACKUNG

1-kg-Sack. Karton mit 15 x 1 kg.

LAGERUNG

Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschUtzten und geruchsfreien
Ort lagern. Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen.

Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich zur Verfigung
gestellt und ohne Garantie gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen auBerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den
Benutzer nicht von der Beachtung der Gesetze und der bestehenden Sicherheitsbestimmungen. Diese Unterlagen sind Eigentum von
SOFRALAB und ddrfen ohne seine Zustimmung nicht gedndert werden.
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