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CHARM® ELEVAGE

Complejo a base de productos de las levaduras, rico en polisacaridos parietales,
para la elaboracion de vinos espumosos por el método Charmat (cuve close)

CARACTERISTICAS

CHARM® ELEVAGE es un complejo a base de productos de las levaduras, rico en polisacaridos
parietales, desarrollado especificamente para los vinos espumosos, y mas particularmente para
aquellos elaborados por el método Charmat (cuve close).

La elecciéon de los derivados de las levaduras que forman parte de CHARM® ELEVAGE se ha
realizado con el objetivo de:

- Favorecer el desarrollo de las fermentaciones.

- Aportar volumen y untuosidad en boca.

- Corregir la dureza y la sequedad de determinados vinos base.

- Resaltar el perfil aromatico del vino.

- Encontrar las virtudes de una crianza larga sobre lias.

PROPIEDADES ENOLOGICAS

Los productos de las levaduras especificos de CHARM® ELEVAGE van a liberar, durante su
degradacion, aminoacidos y vitaminas que van a favorecer el desarrollo de la fermentacién.

Otros compuestos liberados por CHARM® ELEVAGE van a tener una influencia sobre la percepcién
del volumen y la untuosidad en boca.

Los polisacaridos parietales van a actuar recubriendo determinados polifenoles, induciendo asi una
disminucién de la sensacion de verdor y de la dureza de algunos vinos base.

Las manoproteinas liberadas van a tener un efecto de soporte de aromas, lo que se traduce en una
mejor expresion aromatica del vino al final del proceso de crianza en el método Charmat.

APLICACIONES

CHARM® ELEVAGE esta recomendado en los vinos espumosos elaborados por el método Charmat.

DOSIS

Dosis recomendada: 15 a 30 g/hL

MODO DE EMPLEO

Dispersar CHARM ELEVAGE en 10 veces su peso de agua (maximo).
Afadir al total de volumen a tratar. Homogeneizar cuidadosamente.

Precauciones de uso:

Producto para uso enoldgico y exclusivamente profesional.
Utilizar conforme a la reglamentacion vigente.
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PRESENTACION

Paquete de 1 kg - Caja de 15 x 1 kg.

CONSERVACION

Conservar el envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar seco y sin
olores.

Una vez abierto el envase, utilizar rapidamente.

La informacién proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga un compromiso o
garantia, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control. No eximen al usuario del respeto de la legislacion y
de la informacién de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no puede ser modificado sin su consentimiento.
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