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CHARM® VIVA

Mejora la calidad de la espuma y la frescura aromatica antes del embotellado

CARACTERISTICAS

CHARM® VIVA estd compuesto por polisacaridos parietales especificos de Saccharomyces Cerevisiae
y polisacaridos de Acacia (E414)

CHARM® VIVA es totalmente soluble y no afecta al indice de filtrabilidad, por lo que puede utilizarse
con seguridad en las etapas de embotellado

PROPIEDADES ENOLOGICAS

CHARMP® VIVA juega un papel positivo en todos los parametros clave de la calidad de las burbujas.

Eficacia de CHARM VIVA sobre calidad de la espuma

Vino base PROSECCO 2021;
MP STANDARD 1 g/hL

Vino base PROSECCO 2021;
CHARM VIVA 1 g/hL

Vino base PROSECCO 2021;
MP HQ 1 g/hL
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CHARM® VIVA también aporta suavidad a los vinos espumosos y contribuye al aumento de la
frescura y la intensidad aromatica.

En los vinos jovenes, CHARM® VIVA aporta una mejora significativa de la calidad de las burbujas,
reforzando el potencial aromatico fresco y afrutado. En vinos menos jovenes o mas sensibles a la
oxidacion, CHARM® VIVA refresca también la componente aromatica.

APLICACIONES

Para todos los tipos de vinos espumosos.
Se puede utilizar desde la crianza hasta las operaciones de preembotellado.

DOSIS

Vinos jovenes: 0.5 a 2.5 g/hL.
Vinos evolucionados con tendencia a oxidarse: 1.5 a 5 g/hL.
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MODO DE EMPLEO

Disolver el producto en 10 veces su peso de vino y remover para una buena homogeneizacion.

En el autoclave, remover con un agitador magnético durante tiempos variables en funcion del tamafio
del recipiente.

En el método tradicional, homogeneizar cuidadosamente la preparaciéon del licor de expedicion.
Utilizar durante la crianza o antes de la filtracidn final previa al embotellado.

Precauciones de uso:
Producto para uso enoldgico y exclusivamente profesional.
Utilizar conforme a la reglamentacién vigente.

PRESENTACION

Bote de 250 g.

CONSERVACION

Envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar seco y sin olores.
Una vez abierto el envase, utilizar rdpidamente.

La informacion proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga
ningun tipo de compromiso o garantia, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control. No
eximen al usuario del respeto de la legislacion y de la informacion de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de
SOFRALAB y no puede ser modificado sin su consentimiento.
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