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CHARM® VIVA

Melhora a qualidade da espuma e a frescura aromatica no pré-engarrafamento

CARACTERISTICAS

CHARM® VIVA ¢ composto por polissacaridos parietais especificos de Saccharomyces Cerevisiae e
polissacaridos de Acacia (E414).

CHARM® VIVA ¢ totalmente solivel e ndo aumenta o indice de filtrabilidade, para que possa ser
utilizado em seguranga nas fases de engarrafamento.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

CHARMP® VIVA desempenha um papel positivo em todos os pardmetros-chave da qualidade das bolhas.

Eficdcia de CHARM® VIVA na qualidade da espuma
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CHARM® VIVA também confere suavidade e contribui para aumentar a frescura e intensidade
aromatica dos espumantes.

Nos vinhos jovens, CHARM® VIVA ird melhorar significativamente a qualidade da bolha, reforgando
o potencial aromatico fresco e frutado. Nos vinhos com mais maturidade ou mais sensiveis a
oxidagdo, CHARM® VIVA ir3 igualmente refrescar a componente aromatica.

APPLICAGOES

Todos os vinhos espumantes.
Pode ser utilizado desde o envelhecimento até as operacbes de pré-engarrafamento.

DOSAGEM

Vinhos jovens: 0,5 a 2,5 g/hL.
Vinhos com mais maturidade com tendéncia a oxidar: 1,5 a 5 g/hL.
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INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Dissolver o produto em 10 vezes o seu peso em vinho e, em seguida, homogeneizar por agitacao.

Em autoclave, agitar com um misturador elétrico em momentos variaveis dependendo do tamanho do
recipiente.

Com o método tradicional, homogeneizar cuidadosamente a preparacgdo do licor de expedicao.

Utilizar durante o envelhecimento ou pré-engarrafamento antes da filtracao final.

Precaucgoes de utilizacao:

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar de acordo com a regulamentagdao em vigor.

ACONDICIONAMENTO

250 g.

CONSERVAGCAO

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da luz e conservar num local seco e isento de
odores.

Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagbes aqui apresentadas correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo facultadas sem compromisso ou
garantia, na medida em que as condicbes de utilizacdo estdo fora do nosso controlo. Ndo dispensam o utilizador de respeitar a
legislacdo e as normas de seguranca em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser modificado sem o

seu consentimento.
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