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CLAR T DEGORGEMENT

Mezcla de taninos de roble seleccionados para el degiielle

CARACTERISTICAS

CLAR T DEGORGEMENT es una preparacion a base de taninos de roble seleccionados por su
calidad y finura.

CLAR T DEGORGEMENT refuerza la estructura e intensifica la armonia del vino.

CLAR T DEGORGEMENT también puede utilizarse en el tiraje para proteger la estructura y
contribuir al equilibrio del vino.

PROPIEDADES ENOLOGICAS

e Refuerza la estructura y proporciona una mayor armonia al vino.
e Protege la estructura y contribuye al equilibrio del vino.

APLICACIONES

e Para el degielle.

DOSIS

Dosis recomendada:
e En el tiraje: 2 a 6 cL/hL.
e En el degiielle: 0.5 a 1 cL/100 botellas.

MODO DE EMPLEO

Dispersar en el depdsito de mezcla.
Homogeneizar cuidadosamente.

Precauciones de uso:

Es imprescindible realizar ensayos previos. Degustar cuando hayan transcurrido de 2 a 3 meses.
Esperar unas semanas para que CLART T DEGORGEMENT se integre perfectamente con el vino.
Producto para uso enolégico y exclusivamente profesional.

Utilizar conforme a la reglamentacion vigente.

PRESENTACION

Envasesde 1 Ly 5L

CONSERVACION

Envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar seco y sin olores. No congelar.
Una vez abierto el envase, utilizar rapidamente.

La informacion proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga ningun tipo de
compromiso o garantia, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control. No eximen al usuario del respeto de

la legislacion y de la informacién de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no puede ser modificado sin su
consentimiento.
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