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CLARTTIRAGE

Kombination aus Gallapfel-Tanninen und Kastanienholz-Tanninen
zur Schonung von WeiBBweinen und bestimmten Rotweinen

MERKMALE

CLAR T TIRAGE ist ein Pré@parat, das sich zu 80 % aus mittels Alkohol extrahierten Gallapfel-
Tanninen und zu 20 % aus Kastanienholz-Tanninen zusammensetzt.

CLART T TIRAGE sorgt fur eine leichte Schénung in der Flasche zu Beginn der Kohlensdurebildung,
nimmt aber nicht wirklich Einfluss auf die Textur des Depots.

Durch den Zusatz von CLAR T TIRAGE bei der AbfUllung in die Flasche wird die Struktur und das
Gleichgewicht der Weine und somit ein guter Alterungsprozesses dieser Weine gewdhrleistet.

OENOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Tragt bei der Flaschenabflllung zur Schénung bei.

Verstarkt die Struktur und verbessert die Ausgewogenheit der Weine, und stellt so ihre gute
Alterung sicher.

Sorgt dank der Kastanienholz -Tannine fur einen weiBen, feinen und duBerst lange anhaltenden
Schaum.

ANWENDUNGSBEREICHE

e FUr AbfUllung.

e Zur Verstarkung des GeruUsts des Weins und zur UnterstUtzung bei seiner Alterung.
e Zur Schonung von WeiBweinen und gewissen Rotweinen.

e Zum Schutz der Farbstoffe bei der Rotweinbereitung

DOSAGE

Empfohlene Dosage : 2 bis 6 cL/hL.
Gesetzlich zugelassene Hochstmenge gemdaB den geltenden europdischen Richtlinien : keine.
Tannin-Konzentration: 50 g/L

ANWENDUNG

Dem abzuftllenden Wein bei der Flaschenabflllung je Hektoliter zugeben :
e 2,2 kg Zucker, um schlieBlich einen Druck von 5,5 bar zu erreichen.
e 3 L Ferment (40 bis 50 Millionen Zellen/ml max).
e 6 cL ADJUVANT.
e 6 cL CLARTTIRAGE.
e 5 g PHOSPHATE COMPOSE.
Gut homogenisieren. Beim Abfullen den Wein standig umrUhren.
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Sicherheitsvorkehrungen:

FUr den 6nologischen und ausschlieBlich professionellen Gebrauch.
Geltende Vorschriften bei Gebrauch beachten.

Allergen: Sulfite

VERPACKUNG

1-L-Kanister
5-L-Kanister
10-L-Kanister

LAGERUNG

Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschUtzten und geruchsfreien
Ort lagern. Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen.

Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich zur Verfugung gestellt und ohne
Garantie gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen auBerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der

Beachtung der Gesetze und der bestehenden Sicherheitsbestimmungen. Diese Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB und durfen ohne
seine Zustimmung nicht geandert werden.
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