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CLAR T VINIF

Gallapfel-Tannine zur Klarung und Schonung von Grundweinen
fur die Schaumweinbereitung

MERKMALE

CLART VINIF ist ein helloraunes Praparat mit 100 g Gallapfel-Tanninen pro Liter.

CLAR T VINIF wird hauptséchlich bei Mosten und WeiBweinen eingesetzt, die ganz aus weien
oder aus roten Trauben stammen. Es erméglicht die KlGrung von Mosten und Weinen. Es ist bei
der Schénung von WeiBweinen mit Gelatine unentbehrlich. Es tragt zur KiGrung der Weine bei
der Flaschengdrung bei. Dank seiner leicht antiseptischen Wirkung hemmt es unerwinschte
Mikroorganismen. Es verstarkt die Ausgewogenheit der Struktur bei den Mosten und Weinen, die
aus qualitativ nicht sehr hochstehendem Traubenmaterial stammen. Es bildet eine stabile
Komplexverbindung mit den Anthocyanen und den Leukoanthocyanen.

CLAR T VINIF ist bei WeiBweinen zur Schénung mit wenig hydrolysierter Gelatine GELISOL)
unentbehrlich.

CLAR T VINIF tréagt zur Kldrung der nach der Traditionellen-Methode in Flaschen abgefulliten
Weine und zur Erhaltung der organoleptischen Eigenschaften und der Ausgewogenheit inrer
Struktur bei.

OENOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Tragt bei der Schaumbildung wahrend der Flaschengérung zur Kldrung der Weine bei.
Verstarkt die Struktur von Mosten und Weinen.
Tragt zur KlGrung der nach der Traditionellen-Methode.

ANWENDUNGSBEREICHE

e Kl&rung und Schénung von WeiBweinen.
e Zur Wahrung der sensorischen Eigenschaften und zur Verstarkung des GeruUsts.

DOSAGE

Empfohlene Dosage : 2 bis 6 cL/hL.
ANWENDUNG

Der zu behandelnden Gesamtmenge beigeben. Gut homogenisieren.
Sicherheitsvorkehrungen :

FUr den 6nologischen und ausschlieBlich professionellen Gebrauch.
Geltende Vorschriften bei Gebrauch beachten.

VERPACKUNG

5-L-Kanister, 10-L-Kanister.

LAGERUNG

. Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschUtzten und geruchsfreien

Ort lagern. Vor frost schitzen. Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen.

ie oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich zur Verfiigung gestellt und ohne Garantie
eben, sofern die Verwendungsbedingungen auferhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der Gesetze und der
enden Sicherheitsbestimmungen. Diese Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB und diirfen ohne seine Zustimmung nicht gedndert werden.
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