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CLAR T VINIF

Taninos de agallas
para la clarificacion y el afinado de vinos base en la elaboracion de vinos espumosos

CARACTERISTICAS

CLAR T VINIF es una preparacion de color marrén claro que contiene 100 g de taninos de agallas
por litro.

CLAR T VINIF permite la clarificacion de los vinos blancos “blancs de blanc” y “blancs de noir” base
en la elaboracién de vinos espumosos.

CLAR T VINIF participa en el desfangado y la clarificacidon coagulando los compuestos proteicos que
se encuentran en exceso. Impide la accion de microorganismos no deseados gracias a su ligero
poder antiséptico. Refuerza la estructura de mostos y vinos procedentes de uvas de constitucion
pobre. Forma complejos estables con los antocianos y leucoantocianos.

CLAR T VINIF es indispensable cuando se realiza una clarificaciéon de vinos blancos con gelatina.
CLAR T VINIF participa en la clarificacidon en botella del método tradicional y en la conservacion de
la estructura u caracteres organolépticos.

PROPIEDADES ENOLOGICAS

Contribuye en la clarificacién de los vinos que se encuentran en periodo de formacién de
espuma.

Refuerza la estructura de mostos de los mostos y vinos.

Participa en la clarificacion en botella del método tradicional.

APLICACIONES

e Para la clarificacion de vinos blancos destinados a la elaboraciéon de vinos espumosos.
e Para conservar las caracteristicas organolépticas y reforzar la estructura.

DOSIFICACION

Dosis recomendada: 2 a 6 cL/hL.
MODO DE EMPLEO

Afadir al volumen a tratar. Homogeneizar cuidadosamente.

Precauciones de uso:

En dosis elevados, CLAR T VINIF requiere algunas semanas o incluso meses para combinarse
perfectamente con el vino.

Para uso enoldgico y exclusivamente profesional.

Utilizar conforme a la reglamentacién vigente.

PRESENTACION

5Ly 10 L.
CONSERVACION

Conservar el envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar seco y sin

olores, alejado del hielo. Una vez abierto el envase, utilizar rapidamente.

Las informaciones anteriormente indicadas corresponden a nuestros conocimientos actuales. Estdn dadas sin compromiso ni garantia de
nuestra parte si las condiciones de utilizacion se encuentran fuera de nuestro control. Estas informaciones no liberan al usuario del
cumplimiento de la legislacion y medidas de seguridad vigentes. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no se puede modificar sin su
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