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CLAR T VINIF

Tanino de noz-de-galha
para a clarificagdo e a colagem de vinho base destinado a elaboragdo de espumantes

CARACTERISTICAS

CLART VINIF € uma preparacdo que contém 100 gramas de tanino de noz-de-galha por litro.
CLAR T VINIF possibilita a clarificacdo de vinhos “blanc de blancs” (“branco de brancos”: vinho
branco proveniente unicamente de uvas brancas) e de vinhos “blanc de noirs” (“branco de
fintfos”: vinho branco proveniente unicamente de uvas tintas) para a elaboracdo de vinhos
espumantes. Ele é indispensdvel na colagem de vinhos brancos com gelatina. Ele participa da
clarificacdo do vinho durante o processo de formacdo de espuma.

CLAR T VINIF Participa do processo de desborra e da clarificacdo através da coagulagcdo das
matérias proteicas em excesso. Inibe os microrganismos indesejaveis gracas ao seu leve poder
antisséptico. Reforca a estrutura de mostos e de vinhos provenientes de uvas de constituicdo
fraca. Ele forma um complexo estdvel com as antocianinas e as leucoantocianinas.

CLAR T VINIF ¢ indispensdvel para os vinhos brancos para a colagem com gelatina pouco
hidrolisada (GELISOL).

CLAR T VINIF participa da clarificacdo do vinho na garrafa pelo método “*champenoise”
(tradicional, cldassico), como também, conserva as caracteristicas organolépticas e a estrutura
do vinho.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

* Participe da clarificacdo do vinho durante o processo de formacdo de espuma.
* Reforca a estrutura do mosto e do vinho.
* Participa da clarificacdo do vinho na garrafa pelo método cldssico.

APLICACOES

e Para a clarificacdo e a colagem do vinho base destinado & elaboracdo de vinhos
efervescentes (espumantes).
e Para manter as caracteristicas organolépticas e reforcar a estrutura do vinho.

DOSAGEM

Dose recomendada: 2 a 6 cL/hL de vinho.

INSTRUGCOES DE USO

Incorporar ao volume a ser tratado. Misturar bem para completa homogeneizacdo.

Precauc¢oes de utilizagao:

Esperar algumas semanas para que o produto CLAR T VINIF se integre perfeitamente ao vinho.
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.

Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.
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EMBALAGEM
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CONSERVAGCAO

Embalagem fechada e selada de origem, conservar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de
odores. Fora do gelo.
Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as
condigbes de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da legislagdo e das normas de segurangca em vigor. Este
documento é propriedade da SOFRALAB e néo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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