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COMPLEXE A.N.

Facilita a remuage e compacta o depésito

CARACTERISTICAS

COMPLEXE A.N. contém coloides minerais hidrofébicos que tornam as leveduras mais arenosas,
assim como, os elementos nutritivos.

COMPLEXE A.N. se adiciona como complemento de todo adjuvante de remuage cldssica. Ele
nao o substitui.

Incorporar COMPLEXE A.N. de preferéncia nas leveduras e ao mesmo tempo que o adjuvante
utilizado.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

Seu papel é diluir o depdsito de leveduras e de isold-lo do vidro. Ele fornece um suporte que
ndo adere ao vidro, mas ao qual as leveduras podem se fixar.

Sua alta densidade provoca a compactacdo dos sedimentos no topo do gargalo da garrafa.
N&o aumenta o volume do depdsito.

APLICACOES

e COMPLEXE A.N. € uma especialidade destinada aos vinhos elaborados pelo método
tradicional (cldssico). Ele age como complemento dos adjuvantes de remuage cldssica.

DOSAGEM

2 a 3 cL de COMPLEXE A.N. por hL de vinho a engarrafar.

INSTRUGOES DE USO

Diluir o COMPLEXE A.N. com um pouco de dgua e adicionar na cuba de firagem, ao mesmo
tempo que o adjuvante.

Precaucgoes de utilizagao:

ATENCAO: COMPLEXE A.N. se deposita naturaimente no fundo da lata. E necessdrio agitar
cuidadosamente o recipiente antes de utilizar.

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.

Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

EMBALAGEM

Frascode 1 L-caixade 15x 1 L.
Biddode 5L-caixade 4x5L.

CONSERVACAO

Embalagem fechada e selada de origem, em perfeito estado, guardar ao abrigo da luz em
lugar seco, isento de odores e fora do gelo. Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Séo indicadas sem compromisso ou garantia na medida
em que as condi¢des de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas néo isentam o usudrio do respeito da legislagdo e das normas de seguranca
em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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