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Adjuvante de Colagem ndao alérgeno especificamente formulado para vinhos espumantes.
Refinamento das caracteristicas organolépticas.
Melhorar a limpidez e aumentar a filtrabilidade.

CRISTALGREEN foi elaborado a partir de uma selecdo de proteinas de origem vegetal.
As proteinas vegetais tém as mesmas propriedades que as colas proteicas de origem animal e
sdo adequadas para a colagem de vinhos brancos e rosés.

Em sinergia com CRISTALSOL, CRISTALGREEN confere ao vinho limpidez e brilho. A sua
floculacdo lenta leva as particulas mais finas em suspensdo. Uma vez que a floculagcdo é
finalizada a sedimentacdo ocorre rapidamente.

Para obter os resultados descritos, CRISTALGREEN e CRISTALSOL devem ser utilizados
imperativamente juntos.

CRISTALGREEN e CRISTALSOL fixam o amargor e refinam os vinhos antes das fases fisicas de
estabilizacdo.

CRISTALGREEN ¢ apresentado sob a forma liquida para facilitar a sua preparacdo e a sua
utilizacdo. CRISTALGREEN deve ser utilizado rapidamente apds abertura.

Produto a ser utilizado imperativamente com o CRISTALSOL.

Dose recomendada: 12 cL/hL de CRISTALGREEN depois adicionar 8 cL/hL de CRISTALSOL
corresponde a um tfratamento com 20 cL/hL de cola de peixe + 5 cL/hL de gel de silica.
Dose legal mdxima (UE): 70 cL/hL.

Gama de utilizacdo de 5 a 15 cL/hL de CRISTALGREEN para 3 a 10 cl/hl de CRISTALSOL

Para obter um resultado ideal, recomendamos a realizacdo sistemdtica de testes preliminares
de colagem, para avaliar o impacto sobre a clarificacdo e sobre as caracteristicas
organolépticas da associacdo CRISTALGREEN + CRISTALSOL.
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CRISTALGREEN estd pronta para ser utilizado.
Agite o galdo de CRISTALGREEN antes de usar.

Colagem:
Incorporar a cola no volume total da cuba no decorrer de uma remontagem. Utilizar uma

bomba doseadora ou um DOSACOL (tubo condutor de colagem) localizado a montante da
bomba.

Para realizar uma colagem bem-sucedida com uma cola proteica, lembramos os seguintes
pontos:

Baixa temperatura, se possivel inferior a 10°C.

Temperatura estavel afim de evitar correntes de conveccdo que fazem subir os flocos.
Auséncia de gds carbdnico em supersaturacdo que se liberam e que fazem emergir os flocos.
Ndo enviar bolhas de ar ao mesmo tempo que a cola.

Apss a fermentacdo maloldctica, efetuar uma Trasfega com aeracdo. O oxigénio é
essencial para o sucesso de uma colagem.

Sulfitar com 2 ou 3 g/hl de SO2 para travar qualquer atividade de micro-organismos (leveduras
ou bactérias).

Os resultados sobre o aperfeicoamento organoléptico ou sobre o aumento da filtfrabilidade se
fazem rapidamente (2 a 3 dias). Uma filfracdo pode ser efetuada imediatamente.

Quando a clarificacdo completa € desejada, € necessdrio aguardar 2 a 3 semanas e verificar
a limpidez e a compactacdo das borras antes da Trasfega.

Para uso enoldgico e exclusivamente profissional. Utilizar conforme a regulamentacdo em
vigor.

20L

Embalagem cheia, selada de origem, guardar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de
odores, fora do gelo. Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informacodes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. SGo indicadas sem compromisso ou
garantia na medida em que as condicées de utilizacdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da
legislacdo e normas de seguranca em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser alterado sem o seu
consentimento.
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