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Allergenfreies Schonungsmittel speziell fur Schaumweine.
Verfeinerung der Sensorik.
Verbesserung der Klarheit und Filtrierbarkeit.

CRISTALSOL ist ein Préparat, das aus Chitinderivaten von Aspergillus niger gewonnen wird.
Chitinderivate haben bekanntermaBen Auswirkungen auf die Flockung und kommen in hohem
MaB in der Lebensmittelindustrie oder in der Wasseraufbereitung zum Einsatz.

Zusammen mit CRISTALGREEN Iassen sich mit CRISTALSOL klare, gldnzende Weine erzielen.
CRISTALSOL ermdglicht eine gute Ausflockung, die auch kleinste Schwebstoffe erfasst. Nach
abgeschlossener Ausflockung erfolgt eine rasche Sedimentation.

Es ist bei WeiB- und Roséweinen gleichermaBen wirkungsvoll.

CRISTALSOL flockt beim Kontakt mit Wein unvollst&indig aus. Seine vollstGndige und optimale
Ausflockung wird einzig durch die unbedingt erforderliche Zugabe von CRISTALGREEN erreicht.

Um die beschriebenen Resultate zu erzielen, sind CRISTALGREEN und CRISTALSOL unbedingt
zusammen einzusetzen.

CRISTALGREEN und CRISTALSOL binden Bitterstoffe und verfeinern die Weine vor den
physikalischen Stabilisierungsverfahren.

Empfohlene Dosage: 8 cL/hL CRISTALSOL nach Zugabe von 12 cL/hL CRISTALGREEN, entspricht
einer Behandlung mit 20 cL/hL Hausenblase + 5 cL/hL Kieselsol.

Anwendungsbandbreite: 5 bis 15 cL/hL CRISTALGREEN bei 3 bis 10 cL/hL CRISTALSOL

Gesetzlich zul@ssige Hochstdosis (EU): 10 cL/hL.

FUr ein optimales Ergebnis empfehlen wir die generelle DurchfUhrung vorheriger Schénungstests,

um die Auswirkung auf die Klarung und Sensorik der Kombination von CRISTALGREEN +
CRISTALSOL zu beurteilen.
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Dieses Produkt ist unbedingt zusammen mit CRISTALGREEN anzuwenden.
FOr onologische und ausschlieBlich gewerbliche Zwecke. GemdB den geltenden gesetzlichen
Vorschriften anwenden.
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Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschitzt an einem trockenen,
frostfreien Ort aufbewahren, der frei von GerUchen ist. Angebrochene Packungen rasch
aufbrauchen.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewdhr oder Haftung erteilt, da
sich die Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der
geltenden Gesefzgebung und den gelfenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne
dessen Zustimmung nicht verdndert werden.
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