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Adyuvante de clarificaciéon no alergénico formulado especificamente para vinos
espumosos
Afina las caracteristicas organolépticas
Mejora la limpidez y la filtrabilidad

CRISTALSOL es una preparacion elaborada a partir de derivados de quitina, obtenidos a partir de
Aspegillus niger.

Los derivados de quitina poseen unas propiedades de coagulacién bien conocidas y ampliamente
utilizadas en la industria agroalimentaria y en el tratamiento de aguas.

En sinergia con CRISTALGREEN, CRISTALSOL permite obtener un vino limpido y brillante.

CRISTALSOL permite una buena floculacion, arrastrando las particulas mas finas en suspension.
Una vez efectuada la floculacion, la sedimentacidn es rapida.

Posee la misma eficacia en vinos blancos que en vinos rosados.

CRISTALSOL flocula de forma incompleta en contacto con el vino: una floculacion completa y
optima se consigue con la adicion obligatoria de CRISTALGREEN.

CRISTALSOL y CRISTALGREEN deben utilizarse imperativamente juntos para obtener los
resultados descritos.

CRISTALSOL y CRISTALGREEN fijan los compuestos responsables del amargor y afinan el vino
antes de las etapas fisicas de estabilizacion.

Dosis recomendada: 8 cL/hL de CRISTALSOL tras la adicion de 12 cL/hL de CRISTALGREEN.
Corresponde a un tratamiento con 20 cL/hL de cola de pescado + 5 cL/hL de gel de silice.
Rango de dosis de uso: 5 a 15 cL/hL de CRISTALGREEN por 3 a 10 cL/hL de CRISTALSOL.
Dosis maxima legal (UE): 10 cL/hL.

Para un resultado éptimo recomendamos llevar a cabo sistematicamente ensayos de clarificacion
previos para poder determinar el efecto tanto sobre la clarificacion como sobre las caracteristicas
organolépticas, del uso conjunto de CRISTALGREEN + CRISTALSOL.

044/2024 -1/2

79, av. A.A. Thévenet - CS 11031 - 51530 MAGENTA - France
Tél.:+33326 51 29 30- Fax :+ 33326 51 87 60 - www.oenotechnic.com




SCEC

1971

STATION

CENOTECHNIQUE
DE CHAMPAGNE

Producto a utilizar imperativamente con CRISTALGREEN.
Producto para uso enoldgico y exclusivamente profesional. Utilizar conforme a la reglamentacion
vigente.

20 L

Envase lleno, con el sellado original, resguardado de la luz, en un lugar seco y sin olores. No
congelar. Una vez abierto el envase, utilizar rapidamente.

La informacién proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga ningun tipo de
compromiso o garantia, en la medida en que las condiciones de uso se encuentran fuera de nuestro control. No eximen al usuario del respeto
de la legislacién y de la informacion de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no puede ser modificado sin su
consentimiento.
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