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Adjuvante de Colagem ndo alérgeno especificamente formulado para vinhos espumantes.
Refinamento das caracteristicas organolépticas.
Melhorar a limpidez e aumentar a filtrabilidade.

CRISTALSOL € uma preparacdo elaborada a partir de derivados de quitina de Aspegillus niger.
Os derivados de quitina possuem propriedades de coagulacdo reconhecidas e sdo
amplamente utilizados em produtos agro-alimentar ou no tratamento de dgua.

Em sinergia com CRISTALGREEN, CRISTALSOL possibilita a obtencdo de vinhos limpidos e
brilhantes.

CRISTALSOL, possibilita a realizacdo de uma excelente floculacdo levando as particulas mais
finas em suspensdo. Logo que a floculacdo é efetuada a sedimentacdo se faz rapidamente.

A sua acdo é tdo eficaz nos vinhos brancos como nos vinhos rosés.

CRISTALSOL ndo flocula completamente em contato com o vinho: a sua floculacdo completa
serd obtida pela adicdo obrigatdria de CRISTALGREEN.

Para obter os resultados descritos, CRISTALGREEN e CRISTALSOL devem ser utilizados
imperativamente juntos.

CRISTALGREEN e CRISTALSOL fixam o amargor e refinam os vinhos antes das fases fisicas de
estabilizacdo.

Dose recomendada: 8 cL/hL de CRISTALSOL depois adicionar 12 cL/hL de CRISTALGREEN
corresponde a um tratamento com 20 cL/hL de cola de peixe + 5 cL/hL de gel de silica.
Gama de utilizacdo de 5 a 15 cL/hL de CRISTALGREEN para 3 a 10 cL/hL de CRISTALSOL
Dose legal méxima (UE): 10 cL/hL.

Para obter um resultado ideal, recomendamos a realizacdo sistemdatica de testes preliminares

de colagem, para avaliar o impacto sobre a clarificacdo e sobre as caracteristicas
organolépticas da associacdo CRISTALGREEN + CRISTALSOL.
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Produto a ser utilizado imperativamente com CRISTALGREEN.
Para uso enoldgico e exclusivamente profissional. Utilizar conforme a regulamentacdo em
vigor.

20L

Embalagem cheia, selada de origem, guardar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de
odores, fora do gelo. Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informacdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. SGo indicadas sem compromisso ou
garantia na medida em que as condicées de utilizacdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da
legislacdo e normas de seguranca em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser alterado sem o seu
consentimento.
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