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Complejo a base de PVPP, proteinas vegetales y celulosa alimenticia,
para la elaboracion de vinos espumosos por el método Charmat (cuve close)

DELTA CHARM® AF ha sido formulado especificamente para responder a las exigencias de mostos y
vinos en la elaboracién de vinos espumosos, y en particular los elaborados por el método Charmat (
cuve close).

Su formulaciéon permite eliminar de manera especifica los polifenoles responsables, por un lado, de la
oxidacion, y por otro lado, del amargor y las notas vegetales y/o herbaceas.

Su particular capacidad para eliminar los polifenoles responsables de la oxidacion hacen de este
producto una herramienta de primera eleccion para disminuir el riesgo de evolucién prematura. No
contiene alérgenos (Allergen Free).

DELTA CHARM® AF no requiere ningun etiquetado especial.

¢ Elimina las polifenoloxidasas responsables de la oxidacion del vino.
¢ Elimina los polifenoles responsables del amargor y de las notas vegetales o herbaceas.

e« DELTA CHARM@® AF puede utilizarse tanto en el mosto como tratamiento preventivo
prefermentativo, o en el vino como tratamiento curativo.

Dosis recomendada:

Tratamiento prefermentativo: 30 a 200 g/hL, en funcidn del efecto deseado.
Tratamiento en el vino:20 a100 g/hL, en funcién del efecto deseado.

Dosis maxima legal segun la reglamentacién europea vigente: 320 g/hL.

Dispersar DELTA CHARM® AF directamente en el mosto o el vino a tratar.
Homogeneizar cuidadosamente. Si es necesario, realizar varios remontados transcurrida 1 hora de
sedimentacion, para optimizar asi la eficacia del tratamiento.

Precauciones de uso:

Para uso enoldgico y exclusivamente profesional.
Utilizar conforme a la reglamentacion vigente.
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Envase del kg. Caja de 10 x1 kg.
Envase de 10 kg.

Conservar el envase lleno, con el sello original, resguardado de la luz, en un lugar seco y sin olores.
Una vez abierto el envase, utilizar rapidamente.

Las informaciones anteriomente indicadas corresponden a nuestros conocimientos actuales. Estan dadas sin compromiso ni garantia de nuestra
parte si las condiciones de utilizacién se encuentran fuera de nuestro control. Estas informaciones no liberan al usario del cumplimiento de la
legislacién y medidas de seguridad vigentes. Este documento es propriedad de SOFRALAB y no se puede modificar sin su acuerdo.
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