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EFFICOL

Bentonite selezionata - deproteinizzante specifico

CARATTERISTICHE

EFFICOL ¢ un prodotto nato dalla ricerca e dallo studio delle relazioni tra le proteine e le
proprieta della spuma dei vini effervescenti.

EFFICOL associa una bentonite enologica, selezionata per il suo alto potere deproteinizzante,
ad uno specifico trattamento proteico che permette di preservare le qualita della spuma nei
vini effervescenti.

La sinergia dei vari collaggi permette I'eliminazione delle proteine instabili senza, peraltro,
diminuire le proprieta della spuma di questi vini.

PROPRIETA ENOLOGICHE

Rispetto alla classica chiarifica con bentonite, EFFICOL offre notevoli vantaggi:
o efficace eliminazione delle proteine del vino

¢ mantenimento delle proprieta che influiscono sulla spuma
¢ ridotto volume di fecce
o fecce ben compatte, e ben separate dal vino chiaro
e flocculazione seguita da una rapida sedimentazione
e elevato potere di chiarifica
e preparazione semplice e rapida, senza formazione di grumi.
APPLICAZIONI
EFFICOL ¢ il prodotto ottimale per deproteinizzare i vini base che serviranno
all'elaborazione di vini effervescenti.
DOSAGGIO

Da 20 g/hL a 100 g/hL, secondo l'instabilita proteica del vino base.
(consigliabile un controllo con Bentotest o un test a caldo).

MODALITA D'USO

Stemperare EFFICOL in acqua tiepida (1 kg di EFFICOL per 20 L).

Agitare energicamente e omogeneizzare. Lasciare rigonfiare alcune ore.

Incorporare nel corso di un rimontaggio con una pompa dosatrice o con un tubo di Venturi
(DOSACOL).

PRECAUZIONI D'USO:
Prodotto per uso enologico e nelle industrie agroalimentari.
Utilizzare conformemente alla vigente regolamentazione.
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CONFEZIONAMENTO

Sacco da 1 kg, cartone di 20 x 1 kg.
Sacco da 25 kg.

CONSERVAZIONE

Imballo integro, ancora sigillato, al riparo dalla luce in un luogo asciutto e esente da odori.
Imballo aperto: da utilizzare rapidamente.

Le informazioni qui riportate corrispondono allo stato attuale delle nostre conoscenze. Sono fornite senza impegno né garanzia
dal momento che le condizioni di utilizzo sono fuori dal nostro controllo. Non esentano I'utilizzatore dal rispettare la legislazione e
le norme di sicurezza in vigore. Questo documento € di proprieta della SOFRALAB e non puo essere modificato senza il suo

consenso.
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