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GOMMEFF®

Gomma d'Acacia Seyal microfiltrata e parzialmente idrolizzata, ideale per
migliorare la qualita della spuma.

CARATTERISTICHE

La gomma arabica & fondamentale per la stabilita colloidale.

Nei vini effervescenti permette di migliorare la persistenza e la stabilita della spuma,
rendendola piu fine ed elegante. GOMMEFF® ¢ una soluzione di gomma d’acacia Seyal
completamente purificata e microfiltrata.

PROPRIETA ENOLOGICHE

e Migliora la stabilita colloidale di tutti i vini effervescenti, e quindi anche la qualita
della spuma.

e Conferisce rotondita e armonia gustativa, soprattutto in presenza di spiccate
acidita

e Va addizionata a vino limpido, prima dell'imbottigliamento su vini Metodo
Martinotti e post dégorgement su vini Metodo Classico.

e Non e colmatante e non aumenta l'indice di filtrabilita.

APPLICAZIONI

GOMMEFF® & una gomma arabica studiata appositamente per migliorare la qualita della
spuma e bilanciare le sensazioni gustative dei vini effervescenti, sia Metodo Martinotti che
Metodo Classico.

DOSAGGIO

Dosi medie di utilizzo: da 100 a 150 mL/hL a vino limpido.
Dose massima legale: 150 mL/hL.

MODALITA D'USO

Su Metodo Martinotti incorporare e omogeinizzare tramite elettroagitatore a vino limpido,
prima dell'imbottigliamento.

Su Metodo Classico dosare nella preparazione della Liqueur D'expedition.

Precauzioni d'uso:

Prodotto per uso enologico ed esclusivamente professionale.

Utilizzare conformemente alla vigente regolamentazione.

CONFEZIONAMENTO

Tanica da 20L.
1000L su richiesta.

CONSERVAZIONE

Confezione integra, ancora sigillata: da conservare al riparo dalla luce in un ambiente secco
d esente da odori. Teme il gelo. Confezione aperta: da utilizzare rapidamente.

formazioni qui riportate corrispondono allo stato attuale delle nostre conoscenze. Sono fornite senza impegno né garanzia dal momento che
dizioni di utilizzo sono fuori dal nostro controllo. Non esentano I'utilizzatore dal rispettare la legislazione e le norme di sicurezza in vigore.
ocumento e di proprieta della SOFRALAB e non puo essere modificato senza il suo consenso.
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