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MOSTO CONCENTRADO RETIFICADO BIOLOGICO

Para a producgdo de vinhos espumantes bioldgicos

CARACTERISTICAS

MOSTO CONCENTRADO RETIFICADO BIOLOGICO (MCR BIO) é um xarope incolor n&o
caramelizado de glucose e frutose, elaborado a partir de sumo de uva de castas autorizadas
cultivadas de acordo com a regulamentagdo bioldgica. Obtém-se por desidratagao parcial do mosto de
uvas que foi submetido a tratamentos autorizados de desacidificacdo e eliminagdo de outros
componentes que ndo o agUcar.

MCR BIO é filtrado e ndo pasteurizado, de forma a cumprir com os requisitos da legislacdo bioldgica.

MCR BIO ¢ certificado biolégico de acordo com a regulamentacdo europeia relativa a producgao
bioldgica.

MCR BIO cumpre com a regulamentacdo enoldgica (versao em vigor) e europeia.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

e MCR BIO respeita a plena expressao aromatica do vinho em que é introduzido para a
dosagem.

e MCR BIO ¢, devido a sua elaboragao e as disposicées regulamentares que |he dizem respeito,

um produto de grande regularidade relativamente a sua interagdo com as colheitas.
A expressdao aromatica das cuvées doseadas ndo ficara sujeita, como acontece com o licor
tradicional, a vida util do licor.

e MCR BIO respeita, muito mais do que um licor, as caracteristicas organoléticas das cuvées.
Esta caracteristica verifica-se mais quando a cuvée é doseada muitos meses antes da
comercializacao.

e As cuvées doseadas com MCR BIO bioldégicos mantém toda a sua frescura e sucrosidade ao
longo do tempo.

APLICACOES

e Para a elaboracdo de licor de tiragem e/ou licor de expedicao para vinhos espumantes
bioldgicos

e Para o enriquecimento de mostos bioldgicos

e Para a edulcoracdo de vinhos bioldgicos

DOSAGEM

MCR BIO é concentrado a 63° Brix, o que equivale a = 821,300 g/L de agucar.
A massa volumica do MCR BIO é de > 1,3042.

Utilizacdo de MCR BIO em licor de tiragem
A dose a adicionar ao vinho é calculada de acordo com as necessidades de agUcar para a tomada de
espuma:
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Volume MCR Bio (L/hL) Dosagem (g/L) Pressao no final da tomada de espuma a 10 °C
(Bar)
2,27 20 5
2,5 22 5,5
2,73 24 6

Utilizacdo do MCR BIO em licor de expedicdo

Para otimizar as dosagens, é necessario realizar testes num prazo minimo de 4 a 5 semanas entre a
aplicacao e a degustagdo. Isto permite obter um certo "derretimento" da dosagem.

Recomenda-se um periodo prolongado de armazenamento dos testes (2 a 3 meses) para as cuvées
comercializadas varios meses apdés a dosagem.

A série de testes pode incluir 4 a 6 garrafas, e a diferenca entre as varias dosagens sera de 0,1 cL de
MCR BIO por garrafa (aproximadamente 0,9 g/L de aglcar).

N3o hesite em consultar os endélogos da Station Enotechnique de Champagne para realizar
os testes de dosagem e as degustacoes, ou para o aconselhar sobre a realizacdo pratica
dos seus proprios testes.

INSTRUGOES DE UTILIZACAO

A solucdo MCR BIO esta pronta a utilizar.
A utilizagdo aquando da mistura de tiragem é idéntica a do licor de tiragem tradicional.
O MCR BIO ¢ adicionado diretamente ao vinho apds o dégorgement.

Precaucgodes de utilizagdo:
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar de acordo com a regulamentagdao em vigor.

ACONDICIONAMENTO

Bidao de 10 litros.
Cisterna de 300 L e 1000 L.

CONSERVACAO

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da luz e conservar num local seco e isento de
odores.
Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informacgdes apresentadas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo facultadas sem compromisso ou garantia, na
medida em que as condigbes de utilizagdo estdo fora do nosso controlo. Ndo dispensam o utilizador de respeitar a legislacgdo e normas de
seguranga em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser modificado sem o seu consentimento.
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