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PHOSPHATE COMPOSE

Complemento nutritivo de fermentagao alcodlica

CARACTERISTICAS

As variacoes climdticas (nivel de maturacdo elevado) ou riscos sanitdrios (Podriddo Cinzenta
elevada) que afetam a vinha, podem levar a uma reducdo significativa dos teores em
nutrientes naturalmente presentes na uva.

A segunda fermentacdo (espumantizacdo), se faz geralmente em um meio nutritivo
empobrecido em nutrimentos. O bom desenvolvimento das leveduras, que garante uma
fermentacdo rapida, completa e eficaz, depende da sua nutricdo.

PHOSPHATE COMPOSE permite remediar, de forma eficaz, as diferentes caréncias nutricionais,
evitando, assim, as fermentacoes lentas e dificeis de concluir a sua realizacdo.

PHOSPHATE COMPOSE contribui a manter uma populacdo de leveduras vidvel, maior e mais
vigorosa, durante todo o processo de fermentacdo.

Em caso de deficiéncia muito elevada, utilizar um suplemento nutricional complexo.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

e O Fosfato Diamonico fornece, ao mosto ou ao vinho, o azoto amoniacal (forma de azoto
com maior potencial de assimilacdo pelas leveduras durante a sua multiplicacdo).
e A Tiamina (vitamina B1) é necessdria para o crescimento e a multiplicacdo das
leveduras.

APLICACOES

PHOSPHATE COMPOSE utiliza-se em:
e Mostos no decorrer da fermentacdo alcodlica.
e Vinhos durante a segunda fermentacdo para a elaboracdo de vinhos efervescentes.

DOSAGEM

No inicio de fermentacdo alcodlica: 10 g /hL.

Reinicio de fermentacdo alcodlica: 10 g/hL a 12 g/hL.

Espumantizacdo: 5 g/hL a 10 g/hL.

Dose mdxima legal de acordo com a regulamentacdo europeia em vigor: 12 g/HI (idem para a
segunda fermentacdo de vinhos efervescentes: 12 g/hlL)

INSTRUGCOES DE USO

Dissolver PHOSPHATE COMPOSE em um pouco de mosto ou de vinho (cerca de 1 kg em10 litros).
Adicionar PHOSPHATE COMPOSE 3 a 4 horas apds a sulfitagem, porque o SO2 pode degradar a
Tiamina que ele contém. Incorporar mexendo cuidadosamente para homogeneizar.

Para um reinicio de fermentacdo, incorporar o PHOSPHATE COMPOSE na levedura de

fermentacdo.
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Precaugoes de utilizagao:
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

EMBALAGEM

Saco de 1 kg - caixa de 25 x 1 kg.
Saco de 5 kg - caixa de 5 x 5 kg.

CONSERVACAO

Embalagem cheia, com selo de origem, guardar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de
odores.

Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as

condigbes de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da legislagéo e das normas de seguranca em vigor. Este
documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser alterado sem o seu consentimento
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