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START ML §

Konzentrierter Nahrstoffzusatz fir die optimale Zubereitung
von Gdransdtzen fir Champagner-Grundweine

MERKMALE

START ML 5 ist ein konzentrierter Nahrstoffzusatz fUr Mikroorganismen im Wein. START ML 5 besteht
ausschlieBlich aus speziellen inaktivierten Hefen mit einem hohen Gehalt an Aminosduren,
Vitaminen und Mineralstoffen.

Die Zugabe von 5 g/L START ML 5 w&hrend der Reaktivierungsphase verkUrzt die Zubereitungszeit
des Gdransatzes und somit die Dauer der Garung erheblich.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

START ML 5 besitzt einen hohen Nahrstoffgehalt und gewdhrleistet eine gute Anpassung und
Vermehrung von Mikroorganismen wdhrend der verschiedenen Phasen des Garansatzes.

ANWENDUNGSBEREICHE

o Konftrollierte Zubereitung von Garansdtzen fir die Garung von Champagner-Grundweinen.

Die Zugabe von 5g/L START ML 5 wdhrend der Reaktivierungsphase schafft dieselben
Bedingungen fUr die Garung wie die Zugabe von 10 g/L eines anderen Reaktivators.

DOSAGE

Empfohlene Dosage: 5g/L (bezogen auf die Menge, die zur Reaktivierung der Bakterien
verwendet wird)

ANWENDUNG

Beispiel fUr 100 hL zu beimpfendes Gebinde:

Das Milieu fur die Reaktivierung vorbereiten:

Einem 25 °C-warmem Gemisch aus 10 L leicht geschwefeltem Most und 10 L chlorfreiem Wasser
80 g selektierte Milchsdurebakterien und 10 g Reinzuchthefe zugeben.

Vorsichtig vermischen und 15 Minuten warten.

100 g START ML 5 ohne vorherige Rehydrierung direkt in das Reaktivierungsmilieu geben.
AnschlieBend zur Zubereitung des Gdransatzes den Empfehlungen lhres Onologen oder der
CIVC (Vereinigung der Champagnerhduser und Champagnerwinzer) folgen.

Sicherheitsvorkehrungen:
FUr den dnologischen und ausschlieBlich professionellen Gebrauch.
Geltende Vorschriften bei Gebrauch beachten.
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VERPACKUNG

500 g - 2,5 kg-Beutel

LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschutzt an einem trockenen Ort
aufbewahren, der frei von GerGchen ist.

Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen.

Vorzugsweise vor dem auf der Verpackung angegebenen MHD verwenden.

Die obigen Informationen entsprechen unserem aktuellen Erkenntnisstand. Sie werden unverbindlich und ohne Gewahr zur Verfiigung gestellt,
sofern die Verwendungsbedingungen auBerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung der geltenden
Gesetze und Sicherheitsbestimmungen. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne das Einverstéandnis von SOFRALAB
nicht abgeandert werden.
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