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START Y sP

Complemento nutritivo especifico para vinhos efervescentes
para a reativagao das leveduras durante a sua reidratagcao

CARACTERISTICAS

START YSP € um nutriente especialmente formulado para a reidratacdo das leveduras de
espumantizacdo, composto exclusivamente de leveduras inativas especificas selecionadas
pela sua composicdo em fatores de sobrevivéncia.

START YSP, adicionado durante a reidratacdo das leveduras, atribui, as mesmas, uma melhor
resisténcia as condicdes particularmente dificeis, encontradas durante a elaboracdo dos vinhos
efervescentes pelo método tradicional ou pelo método Charmat (cuba fechada).

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

e Afribuicdo de micronutrientes e de fatores de sobrevivéncia, que se integram faciimente
na membrana da levedura no momento da sua reidratacdo.

e Aperfeicoamento da multiplicacdo e da viabilidade das leveduras, durante a elaboracdo
de pé-de-cuba destinado a espumantizacdo ou ao reinicio da fermentacdo.
Possibilita uma fermentacdo regular e completa mesmo em condicdes dificeis.

e Confere as leveduras uma melhor resisténcia em relagcdo as condicdes estressantes de
espumantizacdo e de reinicio da fermentacdo.

APLICACOES

e Recomendado para a reidratacdo das leveduras durante a preparacdo do pé-de-cuba
para o reinicio da fermentacdo ou para as leveduras de espumantizacdo pelo método
tradicional ou pelo método Charmat (cuba fechada).

DOSAGEM

Dose recomendada:

- para a preparacdo de um pé-de-cuba destinado ao reinicio da fermentacdo: 30 g/hL
calculado com base no volume a ser reiniciado em fermentacdo.

- para a preparacdo de um pé-de-cuba para a espumantizacdo (método tradicional ou
método Charmat (cuba fechada)): 1 kg de START YSP por kg de LSA utilizadas para a
preparacdo do pé-de-cuba.

Dose mdaxima legal de acordo com a regulamentacdo europeia em vigor: 260 g/hL.

INSTRUGCOES DE USO

Dispersar a quantidade necessdria de START YSP em 20 vezes o seu peso de dgua a uma
temperatura entre 35 et 40°C. Em seguida, adicionar as leveduras secas ativas (LSA) e seguir as
recomendacodes de reidratacdo indicadas na ficha técnica. A quantidade necessdria de START
YSP, deve ser calculada conforme as indicacdes do item "DOSAGEM".
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Para o reinicio de fermentagado:

Recomenda-se calcular o volume do pé-de-cuba tendo como base 10% do volume total.

Para a espumantizagdo pelo método tradicional ou pelo método Charmat (cuba fechado):
Preparar um pé-de-cuba de acordo com as recomendacdes do seu endlogo, tendo como
base 5 a 10% do volume total, em fungdo da temperatura da adega no método tradicional ou
da fermentacdo pelo método Charmat (cuba fechado).

Precaucgoes de utilizagao:

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.

Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

EMBALAGEM

Saco de 1kg. Caixa de 15 x 1kg.

CONSERVACAO

Embalagem cheia, com selo de origem, guardar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de
odores.

Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Séo indicadas sem compromisso ou garantia na medida em que as

condigbes de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas ndo isentam o usudrio do respeito da legislagdo e das normas de seguranca em vigor. Este
documento é propriedade da SOFRALAB e néo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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