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START Y® FRESH

Organischer Nahrstoffzusatz fiir die dauerhafte Aromenbestindigkeit
und die aromatische Frische von Schaumweinen

CHARAKTERISTIKA

START Y® FRESH ist ein 100 % organischer Nahrstoffzusatz auf Basis von Hefederivaten,
der eine gute Nahrstoffversorgung der Hefen garantiert (Zufuhr von Aminosduren,
Vitaminen, Spurenelementen), aber auch zur dauerhaften Aromenbestandigkeit und Frische
der Weine beitragt. Er wurde zur Erzeugung von Schaumweinen entwickelt und
gewahrleistet einen guten Garstart der Grundweine und eine gute Nahrstoffversorgung bei
der zweiten Garung.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

START Y® FRESH gewahrleistet durch die umfassende Zufuhr von Aminosauren, Vitaminen
und Spurenelementen, die rasch von den Hefen verwertet werden, eine gute Garleistung.
Das Produkt ermdglicht die Verbesserung des sensorischen Profils der Weine, indem es die
Frische und Bestandigkeit der fruchtigen Noten dauerhaft wahrt.

ANWENDUNG

e Bei der Grundweinerzeugung begrenzt START Y® FRESH schleppende Garverlaufe
und wahrt die aromatische Frische.
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e Bei der zweiten Garung sorgt START Y® FRESH flr die nachhaltige Frische der
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Empfohlene Verwendung: 1. SCHRITT: 15 bis 20 g/hL 2. SCHRITT: 5 bis 10 g/hL
10 bis 20 g/hL START Y® SP START Y® FRESH bei der START Y® FRESH bei 3 BAR
mit der Hefe Beimpfung
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DOSAGE

Zur Grundweinerzeugung: 10 bis 30 g/hL
Flr die zweite Garung: 5 bis 20 g/hL
Gesetzlich zulassige Hochstdosis: 300 g/hL

GEBRAUCHSANWEISUNG

Die bendtigte Menge START Y® FRESH in einer Menge Wasser dispergieren, die dem 10-
fachen seines Gewichts entspricht.

Diese Dispersion mithilfe eines DOSACOL (Venturi-Dise) dem Most oder Grundwein beim
Beflllen des Tanks zuflhren.

Warnhinweis:
Produkt flir 6nologische und ausschlieBlich gewerbliche Zwecke.
GemaB den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden.

VERPACKUNG

Beutel a 1 kg, Box mit 10 x 1 kg
Beutel a 10 kg

LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschitzt an einem trockenen
Ort aufbewahren, der frei von Gerlichen ist. Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen.

Die vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewé&hr oder Haftung erteilt,
da sich die Verwendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der
geltenden Gesetzgebung und den geltenden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne
dessen Zustimmung nicht verdndert werden.
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