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START Y® FRESH

Nutriente organico para a longevidade
e frescura aromatica dos vinhos espumantes.

CARACTERISTICAS

START Y® FRESH ¢é um nutriente 100% organico, a base de derivados de leveduras, que
garante uma boa nutricdo das leveduras com o seu aporte de aminodacidos, vitaminas,
oligoelementos. Contribui também para a longevidade dos aromas e para a frescura dos
vinhos. Destinado a producao de vinhos espumantes, assegura um bom inicio da
fermentacado alcodlica dos vinhos de base e uma boa nutricdao durante a tomada de espuma.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

START Y® FRESH garante um bom desempenho na fermentagdo, gragcas ao aporte
completo de aminoacidos, vitaminas e oligoelementos que sdao rapidamente assimilados pela
levedura.

Permite melhorar o perfil organolético dos vinhos, preservando a frescura e a persisténcia
das notas frutadas ao longo do tempo.

APLICACOES

¢ Na produgao de vinhos de base, START Y® FRESH permite limitar abrandamentos na
fermentacao alcoodlica e preservar a frescura aromatica.

Fermentagéo alcodlica Envelhecimento,
colagem,
estabilizagao

» Tomada de
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START Y® FRESH
15a 20 g/hL
na inoculagdo

e Na tomada de espuma, START Y® FRESH prolonga a frescura dos aromas.

. Vinho bas.,e Reidratacéo Preparagdo do pé Tomada de
misturado e filtrado da levedura de cuba espuma
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Utilizacao recomendada: 13 ETAPA: 15 a 20 g/hL 23 ETAPA: 5 a 10 g/hL

10 a 20 g/hL START Y® SP START Y® FRESH START Y® FRESH a 3 BAR
com a levedura na inoculacdo

Refrigeracdo Envelhecimento
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DOSAGEM

Para a producao de vinhos de base: 10 a 30 g/hL
Para a tomada de espuma: de 5 a 20 g/hL
Dose maxima legal: 300 g/hL

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Dispersar a quantidade necessaria de START Y® FRESH em 10 vezes o seu peso em agua.
Injetar esta dispersao no mosto ou no vinho de base, utilizando um DOSACOL (sistema
Venturi) ao encher o tanque.

Precaucdes de utilizacdo:
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar de acordo com a regulamentagao em vigor.

ACONDICIONAMENTO

Saco de 1 kg. Caixa de 10 x 1kg.
Saco de 10 kg.

CONSERVAGAO

Embalagem completa e fechada de origem: proteger da luz e conservar num local seco e
isento de odores.
Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagbes apresentadas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Sdo facultadas sem compromisso
ou garantia, na medida em que as condigbes de utilizacdo estdo fora do nosso controlo. Ndo dispensam o utilizador de
respeitar a legislacdo e normas de seguranca em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser
modificado sem o seu consentimento.
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