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SUBLITAN TIRAGE

Kombination aus Tanninen, inaktivierten Hefen und Heferinden fir die Filldosage

CHARAKTERISTIKA

SUBLITAN TIRAGE ist das Ergebnis der wissenschaftlichen und technischen Zusammenarbeit mit
der dnologischen Fakultat der Universitat Tarragona (Katalonien) unter der Leitung von Professor
Zamora. Diese Arbeit war Gegenstand einer Dissertation und hat eine gemeinsame Wirkung von
Heferinden, inaktivierten Hefen und Tanninen auf die Schaumstabilitdt belegt. Die Nahrstoffe in
Form von Aminosduren sowie die Polysaccharide aus den Hefe-Zellwdnden haben einen groBen
Einfluss auf die Sensorik der Weine.

Durch die Zufuhr von Polysacchariden starkt SUBLITAN TIRAGE vorrangig die Stabilitdt der Weine
und fordert die Schaumstabilitat.

Das traditionell bei der FUlldosage zugesetzte Tannin férdert die Schénung in der Flasche und
verleihnt dem Wein mehr Glanz.

ONOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

e Verbessert durch die enthaltenen Tannine den Schénungseffekt in der Flasche.

e Verbessert die Fahigkeit des Weins zur Bildung eines schénen Schaums.

e Verdeckt die Spritzigkeit und Adstringenz junger Weine.

e Fordert die Schdénung in der Flasche und verleiht dem Wein mehr Glanz.
ANWENDUNG

e FUr Schaumweine.

DOSAGE

Empfohlene Dosage: 5 g/hL
Gesetzlich zuldssige Héchstdosis gemdB den in Europa geltenden gesetzlichen Vorschriften:
200 g/hL.

GEBRAUCHSANWEISUNG

In einer Weinmenge dispergieren, die dem 10-fachen seines Gewichts entspricht.
Zu dem zu behandelnden Gebinde geben. Gut durchmischen.

Warnhinweis:

Produkt fUr dnologische und ausschlieBlich gewerbliche Zwecke.

GemaB den geltenden gesetzlichen Vorschriften anwenden.

VERPACKUNG

Beutel & 500 g
LAGERUNG

Nicht angebrochene, original verschlossene Packungen lichtgeschutzt an einem trockenen Ort
aufbewahren, der frei von GerGchen ist.
Angebrochene Packungen rasch aufbrauchen.

ic vorstehenden Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden ohne Gewahr oder Haftung erteilt, da sich die
yendungsbedingungen unserer Kontrolle entziehen. Sie entbinden den Anwender nicht von der Einhaltung der geltenden Gesetzgebung und
enden Sicherheitsangaben. Dieses Dokument ist Eigentum von SOFRALAB und darf ohne dessen Zustimmung nicht verandert werden.
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