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SUBLITAN TIRAGE

Assemblage de taninos, de leveduras inativas e de paredes celulares de leveduras
para a Tiragem

CARACTERISTICAS

SUBLITAN TIRAGE ¢ o resultado da colaboracdo cientifica e técnica com a Faculdade de
Enologia de Tarragona (Catalunha), sob a direcdo do Professor Zamora. Este tfrabalho de
investigacdo foi objeto de uma tese, mostrou uma a¢cdo conjunta entre as paredes celulares de
leveduras, as leveduras inativas e os taninos, sobre a estabilidade da espuma. Os elementos
nutritivos sob a forma de aminodcidos, bem como os polissacarideos, provenientes da parede
celular de leveduras, desempenham um papel importante na qualidade organoléptica do
vinho.

Com a adicdo de polissacarideos, SUBLITAN TIRAGE reforca, de forma prioritdria, a estabilidade
do vinho e ajuda a manter a espuma.

O tanino, tradicionalmente acrescentado na Tiragem, favorece a colagem em garrafa e ao
cardter brilhante do vinho.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

e Melhora a colagem em garrafa, gracas a sua funcdo ténica.

e Reforca a capacidade do vinho a produzir uma bela espuma.

e Dissimula a vivacidade e adstringéncia de vinhos jovens.

e Favoriza a colagem em garrafa e contribui para o cardter brilhante do vinho.
APLICACOES

e Para vinhos efervescentes.

DOSAGEM

Dose recomendada: 5 g/hL.
Dose mdaxima legal de acordo com a regulamentacdo europeia em vigor: 200 g/hL.

INSTRUCOES DE USO

Dispersar em 10 vezes o seu peso de vinho.

Incorporar ao volume a ser tratado. Homogeneizar cuidadosamente.
Precaugoes de utilizagao:

Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.

Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

EMBALAGEM

Saco de 500 g
CONSERVAGAO

Embalagem cheia, com selo origem, conservar ao abrigo da luz em lugar seco e isento de
odores. Embalagem aberta: utilizar rapidamente.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Séo indicadas sem compromisso ou garantia na medida
em que as condi¢cdes de utilizagéo estéo fora do nosso controle. Elas néo isentam o usudrio do respeito da legislagéo e normas de seguranca em
vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e néo pode ser alterado sem o seu consentimento
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