
 

 

 

 

 

 

SUBLI CHARM® 
 

Комплекс конденсированных танинов  

для производства игристых вин по методу Шарма (емкость). 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

SUBLI CHARM®  - это комплекс. в большей степени. конденсированных танинов, 

разработанный для производства игристых вин, особенно, для вин производимых по методу 

Шарма (вторичное брожение в емкости). 
 

Выбор танинов для препарата SUBLI CHARM® производился с целью: 
- Усилить антиоксидентные характеристики вина 

- Убрать и препятствовать появлению нот "задушки" в вине 

- Подчеркнуть цветочные и ягодные ноты 

- Сделать вкус более округлым. 
 

ЭНОЛОГИЧЕСКИЕ ОСОБЕННОСТИ  
 

 Улавливает свободные радикалы, способствующие окислению. 

 Вбирает в себя избыточный кислород. 

 Фиксирует неприятные запахи:  H2S, CH3SH, и т. д. 
 

ПРИМЕНЕНИЕ 
 

SUBLI CHARM® используется с суслом и / или вином. 
 

ДОЗИРОВКА 
 

Рекомендуемая дозировка: 

 В сусле: 5 - 15 г/гл в зависимости от желаемого эффекта 

(5/гл для сохранения цветочных и ягодных нот – 10 - 15 г/гл для придания округлости). 

 В вине: 0,5 - 5 г/гл в зависимости от желаемого эффекта и типа вина. 
 

СПОСОБ ПРИМЕНЕНИЯ 
 

Насыпать SUBLI CHARM® в сусло, вино или воду (20°C) в пропорции 1 к 10 (максимум). 

Влить в обрабатываемый объем. Привести в однородное состояние. 

Меры предосторожности 

Препарат предназначен для профессионального использования в виноделии 

Использовать в соответствии с действующими нормами 
 

УПАКОВКА 
 

Пакет 1 кг Коробка 15 х 1 кг 
 

ХРАНЕНИЕ 
 

Хранить полную запечатанную упаковку в дали от света в сухом месте без посторонних 

запахов Использовать как можно быстрее открытую упаковку 
 
Информация, данная выше, соответствует нашим знаниям на данный момент. Информация дается без гарантии и не под нашу 

ответственность,так как мы не можем контролировать условия использования. Она не освобождает пользователя от соблюдения действующего 

законодательства и норм безопасности. Документ является собственностью SOFRALAB и не может быть изменен без согласия этой компании. 
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