YEASTIE |

Levedura especifica para inoculagdo direta
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CARACTERISTICAS

YEASTIE® é uma levedura natural selecionada pela sua capacidade de evitar a reidratagcédo sem
perdas em termos de desempenho. Os testes efetuados em condigdes de stress térmico e de choque
osmoético permitiram validar a sua robustez, resisténcia e capacidades de fermentacdo.

YEASTIE® pode ser utilizado em inoculagdo direta para o arranque da fermentagdo alcodlica em
mostos com baixa turbidez (50-80 NTU) e na presenca de SO, molecular.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

Caracteristicas da fermentagdo

e Espécie: Saccharomyces cerevisiae var cerevisiae

e Temperatura ideal de fermentagdo: 14 a 30 °C

e Cinética de fermentacdo: rpida

e Toler@ncia ao dlcool: até 16% Vol.

e Producgdo de acidez voldatil: baixa

¢ Necessidade de azoto: média a baixa

e Frutdfilo

e Resisténcia ao SO, ao choque osmético e ao choque térmico

APLICACOES

Producdo de vinhos de todas as cores de acordo com os critérios de inoculagdo direta. Consultar a
arvore de decis@o no verso da ficha técnica (pagina 2).

DOSAGEM

Dose recomendada: 20-40 g/hL

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Adicionar diretamente ao mosto, polvilhando o produto ou por bombagem, antes, durante ou depois
de encher a cuba a inocular.

Precaucgdes de utilizagédo:
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar de acordo com a regulamentag¢do em vigor.
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ACONDICIONAMENTO

Saco de 10 kg

CONSERVACAO

Conservar num local fresco e seco, na sua embalagem de origem.
Utilizar imediatamente apds a abertura.

ARVORE DE DECISAO

ESTIRPE DE
LEVEDURA

Dosagem a 20 g/hL
Reidratagdo de acordo

NUTRICAO
CONDICOES DE VINIFICAGAO ADAPTADA

44 STRESSANTES E NAO STRESSANTES "D Dowosema 200/t

com procedimento, Orgénica e
Consultar a ficha sequencial
técnica
Escolha do binémio
levedura/nutricdo
adaptado as
caracteristicas do mosto
e aos objetivos de
perfil pretendidos
PN
DESEMPENHO FERMENTATIVO
E ORGANOLETICO
Objetivos
Alcool potencial > 13,5% vol
Turbidez < 80 NTU
DESEMPENHO FERMENTATIVO 14 °C > Temperatura > 28 °C
E SIMPLIFICACAO DO PROCESSO
DE VINIFICACAO
CONDICOES DE VINIFICAGAO s CONDIGOES DE VINIFICAGAO
NAO STRESSANTES ' STRESSANTES
w A b 4 . 4
W g Escolha v w
do binémio
ESTIRPE DE NUTRICAO levedura/nutricao NUTRICAO
LEVEDURA DROP&GO para utilizagao direta el ADAPTADA
DROP&GO Dosagem a 30 g/hL sem reidratacdo YEASTIE® Dosagem a 30 g/hl
Dosagem a 30 g/hL Dosagemn a 30 g/hl ggﬁg:g:l

As informagdes aqui apresentadas correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. Séo facultadas sem compromisso ou garantia, na
medida em que as condig¢ées de utilizagdo estdo fora do nosso controlo. NGo dispensam o utilizador de respeitar a legislagéo e as normas de

segurang¢a em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e néo pode ser modificado sem o seu consentimento.
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