
*Ces consignes sont valables chez SOFRALAB et ses distributeurs, ses agents, les utilisateurs. Elles précisent dans la mesure de nos connaissances les consignes données

dans les fiches techniques et sur les emballages.

Nous vous prions de bien vouloir noter que les  informations de ce document peuvent évoluer. 

Il est important de demander régulièrement le document à jour à SOFRALAB. 
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Types de produits 

Températures de 

stockages 

Temps maxi à une température ambiante* 
Température de transport SOFRALAB et 

ses distributeurs 
Utilisateurs 

Bactéries -18°C 24h 72h 

Pour l’export, envoyer en express par FEDEX en ajoutant des 
emballages isothermes + pains de glace 

En France, elles seront envoyées en 24h ou 48h (en hors zone) à 
température ambiante. 

Levures (LSA) <16°C 24h 72h 
Réfrigéré pour les levures ALS, SYNERGIE, SP BIO et SELECTYS BIO 

si le transport est > 24h 
Ambiante pour les autres levures. 

Enzymes liquides 8 -10°C 24h 48h 
Pour l’export (analyse des destinations), envoyer en réfrigéré. 

Si transport <48h transport à température ambiante. 

Sulfiscorbate & 
métatartrique liquide 

0 - 4°C 24h 48h 
Ambiante 

(livraison par nos soins / express) 

Enzymes poudres Ambiante Ambiante 

MCR     15 –30°C 24h  Ambiante 

Bisulfite de 
potassium 

≥ 13°C 

Au-delà de 150g/L : si < 0°C 24h 

≤ 150g/L,  Si ≥ 0°C, <13°C 24-48h attention 

à la congélation (vérifier à réception) 

Ambiante. Attention aux expéditions d’hiver. 

Adjuvants de tirage 
liquides 

   15 –30°C 
Ambiante 

24h  
48h 

Grand export, transport réfrigéré. 

Autres expéditions, température ambiante (étude à faire en  après 

vendanges) 

Les palettes d’adjuvants sont à filmer avec un film noir 

Autres liquides 5 – 30°C Ambiante 
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